
Menukaart

Wijnkaart
 GLAS FLES
WIT, DROOG

Croix des Vents Sauvignon Blanc 4,40 21,50
0,75L, Frankrijk  
~  Sauvignon met karakter.  Crispy en 

fruitige wijn, met een tikje kruidigheid.

Colpasso Pinot Grigio (organic & vegan) 4,80 24,50
0,75L, Italië
~  Siciliaanse witte wijn met mooie combinatie 

van rijp fruit en frisheid.

Bouchard Chardonnay 5,10 26,00
0,75L, Frankrijk
~  Volle zachte chardonnay, 

heerlijke borrelwijn en mooi bij visgrechten.

ROSĖ

Marival Rosé 4,40 21,50
0,75L, Frankrijk
~  Droge en sappige rosé 

met in de smaak veel rood fruit. 

Rosé des Plages 5,20 27,50
 0,75L, Frankrijk
~   Zwoele rosé, vol met smaken van 

o.a. meloen en rood fruit. Aanrader!

ROOD

St. Alicia Reserva Merlot 4,40 21,50
0,75L, Chili
~  Mooie rijpe en fruitige merlot.  

Zachte tannines, allemansvriend!

Opi Malbec 5,10 26,00
0,75L, Argentinië
~  Volle ronde rode wijn met veel fruit en 

subtiel hout op de achtergrond. Genietwijn!

WIT, ZOET

Bereich Bernkastel 4,40 22,50
1L, Duitsland

BUBBELS

Cava Segura brut - 13,50
375 Ml, Spanje
~  Fris fruit, droge afdronk, met een mooie 

volle en subtiele mousse!  

Cuveé Frizzante 4,70 24,50
0,75L, Italië
~ Soepele fruitige bubbel
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/burenvanschimmelpenninck
@burenvanschimmelpenninck

Vormgeving en fotografi e

BINK inspireert



SANDWICHES
Alle sandwiches worden geserveerd op robuust 
brood (keuze uit wit of bruin)

Rundercarpaccio 12.50
Parmezaanse kaas – pittenmix – 
truff elmayonaise

Gerookte zalm 12.50
Kappertjes – rode ui – limoenmayonaise 

Tonijnsalade 11.00
Huisgemaakte tonijnsalade - rode ui 

Geitenkaas 11.50
Lauwwarme geitenkaas - honing – noten  – 
aceto balsamico

Seranoham 12.50
Geitenkaas – tomaat – ui – knofl ook – 
aceto balsamico

Gerookte kip 11.50
Appel – noten – pittige mayonaise
  
Pastrami 12.50
knofl ookmayonaise - ui - kappertjes
  
Broodje van de chef 12.50
Maandelijks wisselende sandwich

HOOFDGERECHTEN
Onze hoofdgerechten worden geserveerd 
met frites en salade

Saté van kippendijen 18.50
Gemarineerde kippendijen - satésaus - 
atjar - gebakken uitjes

Kabeljauw  22.50
Beurre blanc – aardappel mousseline – prei

Ravioli 18.50
Basilicum – salsa verde

Entrecote (ca. 200 gr) 24.50
Groene asperge – kruidenboter – aardappel 

Surf & turf (ca. 200 gr) 27.50
Entrecote – gamba – tomaat

Short rib 24.50
Uiencompote – wortel – beukenzwam

Burger van de chef 18.50
Black Angus burger – brioche - spek - 
huisgemaakte burgersaus - oude kaas

Voor de kids 7.50
Frietjes met keuze uit kroket / frikandel / 
kipnuggets / kaassouffl  é / vegetarische 
loempiaatjes, geserveerd met appelmoes 

Extra supplement frites (2 personen) 4.50
Extra supplement salade (2 personen) 4.50

Lunchkaart (tot 16.30 uur) Dinerkaart (vanaf 17.00 uur)
WARME GERECHTEN

Rundvleeskroketten  6.50/9.50
keuze uit 1 of 2 kroketten
Gereserveerd op robuust 
brood met mosterd

Groentekroketten Vegan 6.50/9.50
keuze uit 1 of 2 kroketten
Geserveerd op robuust 
brood met mosterd

Soep van het seizoen 7.50
Seizoensgebonden soep (met brood en boter)

Hamburger ‘de Buren’ 18.50
Black Angus burger – spek – oude kaas – 
huisgemaakte burgersaus

Saté van kippendijen 18.50
Gemarineerde kippendijen - satésaus - 
atjar - gebakken uitjes

Uitsmijter keuze uit robuust  9.50
wit of bruin brood
3 spiegeleieren - Geserveerd met ham, 
kaas en/of spek. (+1,00)

Supplement friet 4.50

BORRELKAART

Broodplankje smeersels  8.50
Met huisgemaakte smeersels 

Warme nacho’s 7.50 
(te bestellen tot 21.00)
Cheddar kaas - crème fraiche - chilisaus 

Portie bitterballen 8 st.  7.50
Geserveerd met mosterd

Portie gemengd 9.50/17.50/25.50 
bittergarnituur
Keuze uit 10/20/30 stuks met bijpassende saus

Broodplankje tonijn 10.50
Met huisgemaakte tonijnsalade

Portie gefrituurde kip 10.50
Licht pittige kip geserveerd met bijpassende saus

Kaas & worst 13.50
(te bestellen tot 21.00)

Olijven    6.50
Pindamix 3.00

VOORGERECHTEN 
Onze voorgerechten worden geserveerd 
met brood en boter

Broodplankje smeersels 8.50
Robuust brood geserveerd 
met huisgemaakte smeersels

Soep van de chef 7.50 
Met brood en boter 

Carpaccio van rund 12.50
Parmezaanse kaas - truff elmayonaise - 
pittenmix - rode ui

Gamba’s 12.50
Appelsalade – limoenmayonaise – 
krokant van rijstnoedels

Vitello tonnato 12.50
Kalfspastrami – tonijnmayonaise – 
bosui – kappertjes

Zalmbonbon 2.0 13.50
Huisgemaakte tonijnsalade - kappertjes – 
ui – limoenmayonaise – kroepoek

Heeft u een allergie 
en/of intolerantie? 
Laat het ons weten!

Onze salades 
worden standaard 

geserveerd met 
brood en boter

SALADES 
Onze salades worden standaard geserveerd met  
brood en boter

Salade geitenkaas 14.50
Lauwwarme geitenkaas - honing - noten - 
aceto balsamico 

Salade gerookte zalm 15.50
Zalm - rode ui - kappertjes - 
limoen mayonaise

Salade carpaccio 15.50
Carpaccio - parmezaanse kaas – 
croutons - truff elmayonaise

Salade gerookte kip 14.50
Kip - appel - noten - pittige mayonaise

TOSTI’S 

Tosti ‘de Buren’ 9.50
Oude kaas - serranoham – tomaat

Tosti kaas / ham kaas   7.50
Keuze uit kaas en of ham kaas

DESSERT

Cheesecake  8.50
Witte chocolade ijs – 
mousse van rood fruit – tuile

Parfait 8.50
Deventer kruidkoek – 
karamel – hazelnoot

Panna cotta 8.50
Chocolade – Baileys – 5 spices

Kinderijsje 4.50
Kaasplateau 12.50
Kazen van ‘Kaashandel De Brink’, 
geserveerd met jam en noten 

Voor gezelschappen boven 2 personen 
is een gesplitste betaling niet mogelijk!
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Menukaart

Wijnkaart
 GLAS FLES
WIT, DROOG

Croix des Vents Sauvignon Blanc 4,40 21,50
0,75L, Frankrijk  
~  Sauvignon met karakter.  Crispy en 

fruitige wijn, met een tikje kruidigheid.

Colpasso Pinot Grigio (organic & vegan) 4,80 24,50
0,75L, Italië
~  Siciliaanse witte wijn met mooie combinatie 

van rijp fruit en frisheid.

Bouchard Chardonnay 5,10 26,00
0,75L, Frankrijk
~  Volle zachte chardonnay, 

heerlijke borrelwijn en mooi bij visgrechten.

ROSĖ

Marival Rosé 4,40 21,50
0,75L, Frankrijk
~  Droge en sappige rosé 

met in de smaak veel rood fruit. 

Rosé des Plages 5,20 27,50
 0,75L, Frankrijk
~   Zwoele rosé, vol met smaken van 

o.a. meloen en rood fruit. Aanrader!

ROOD

St. Alicia Reserva Merlot 4,40 21,50
0,75L, Chili
~  Mooie rijpe en fruitige merlot.  

Zachte tannines, allemansvriend!

Opi Malbec 5,10 26,00
0,75L, Argentinië
~  Volle ronde rode wijn met veel fruit en 

subtiel hout op de achtergrond. Genietwijn!

WIT, ZOET

Bereich Bernkastel 4,40 22,50
1L, Duitsland

BUBBELS

Cava Segura brut - 13,50
375 Ml, Spanje
~  Fris fruit, droge afdronk, met een mooie 

volle en subtiele mousse!  

Cuveé Frizzante 4,70 24,50
0,75L, Italië
~ Soepele fruitige bubbel
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